La soluzione software, basata su
Arca Evolution, specifica per la

Kelyan &
. . gesﬁon.e. d.e.lle Aziende
DEIta SlStem| Vitivinicole.

Specializzate nella realizzazione Symposium nasce dalla collaborazione
di soluzioni che migliorano tra Kelyan Spa e Delta Sistemi Srl per

I'efficienza e il costo dei processi
aziendali

ottimizzare I'organizzazione e l'efficienza
delle Aziende Vifivinicole e Cantine
Sociali.

Dall’attivita in vigna e/o conferimento
delle uve dalla vinificazione, alla
presentano compilazione dei documenti e dei registri
di canfina, allo stoccaggio, alla
commercializzazione dei prodotti,
Symposium & uno strumento in grado di

agevolare e semplificare il sistema
SYM POSIUM gestionale - organizzativo delle aziende

vitivinicole in tutte le sue fasi.
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VANTAGGI

SYMPOSIUM

La soluzione permette alle aziende
vitivinicole di soddisfare le esigenze

Informazioni Real Time: ftufti i dati
aziendali sono disponibile da PC.

Modularita: personalizzazione in base specifiche del settore, quali:

a ruoli ed esigenze aziendali.

Efficienza: velocizzazione di processo,
piena visibilitd e fruibilita delle
informazioni.

Interfaccia Grafica Windows: semplice
nell’'utilizzo,  ideale per ottenere
pianificazioni, proiezioni, andamenti
aziendali ed alfre atfivita relative al
controllo di gestione.

Completa Integrazione con (i
applicativi standard Arca Evolution
basati su Microsoft SQL Server.

Completa integrazione con le
applicazioni di produttivita individuale
Microsoft Office.

Tenuta dei registri di carico/scarico
ed imbottigliamento.

Gestione del regime IVA agricoltura.

Gestione della vendita al dettaglio
di vino confezionato o sfuso.

Gestione dei vuoti e delle cauzioni
gestione delle Accise.

Lavorazione per imbottigliamento,
condizionamento, confezionamento

Tracciabilita e rintracciabilitd tframite
lotti entrata/uscita.

Cantina Sociale: gestione
conferimenti, libro soci, etc.
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SYMPOSIUM: MODULI DI COMPONIMENTO NG

Perché scegliere Symposium?

Gestione del Soluzione Gestionale

®
Modulo Base e Fasi di i e Modulo
Lavorazione : 34 Vinificazione
1 ..
Modulo Conferimenti e i Modulo
Libro Soci E i ? Commercializzazione
Modulo Export - 3 i P Gestione o
Telematico Accise C ! Llll Parco Clienti € Analisi
E dei Dati
:
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I Modulo Base di Symposium presenta le seguenti

MODULO BASE & FASI DI LAVORAZIONE

funzionalita:

IVA Regime Agricoltura, se presente modulo

contabilitd di Arca Evolution.

Anagrafica articoli, configurazione personalizzata

dei documenti e tabelle correlate.

Stampa reqistro di
imbottigliamento e bilancio annuo di cantina.

prodotti

carico/scarico,

differenti
codificate come Fasi di lavorazione.

La procedurq,
parametrizzato all’interno della fase, genererd
un nuovo documento

Gestione Documenti.

N
-
o
E T b I [ B e T

R

Componenti

Componente  Fase Descrizone UM - Consumo =

SBATI M Barbera JASHDOCG-2013 LT
BOTTO?S N Bottighe vetro 80,75 NR 1.000
ETICH-FRONTE M Etchetta boflighe anteriore KR 1.000

CONT DOCG M Contrassegni DOCG NR 1.000 =

veranno

utilizzando |l
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all'intferno

Vini pean banchi (DOC-DOCG-DOP]
Memenciatura co menats
cR NC TARIC CADD
W200 | 22042183

mhalagoo

E-Bacchus

Le operazioni eseguite in cantina, identificate
da precise caratteristiche, ripetute piu volte su
identificate e

documento

della

Un esempio € sicuramente l'imbottigliamento dove il vino sfuso deve essere
scaricato per poi rientrare in magazzino come imbottigliato. Tutto questo deve
anche produrre il “Registro di Imbottigliamento®.




MODULO VINIFICAZIONE \

I Modulo Vinificazione di Symposium si occupa della gestione della movimentazione
dei prodofti Vvitivinicoli, dallacquisto/conferimento delluva in cantina fino
allinserimento del vino atto alla vendita nel Registro di Vinificazione.

Prodotto [BARBERA - Barbera d'Asti DOCG]

Il processo di Vinificazione si compone di una e Modfics Veuwiaza Vai toni Bighe Window Hep

LY@~ (&

serie di passaggi che vengono registrati dal
sistema gestionale tramite specifiche causali; |l
Registro di Vinificazione viene redatto
automaticamente dal programma.

{POFT] Pigiatura / Diraspatura
Causaie Colegata

. A — Uno dei cardini del Modulo Vinificazione &

Standard [] =

P — rappresentato dalla definizione delle causali
Aot [lGaavol [ilessVobmercs [lGudtouncee [GrsRetutonsto | con le quali si definiscono i processi di carico-
UM Operazione % Ripartiz.

— = : scarico all'interno degli stati del prodotto.

Mosto parziaiments fermentato KG * 8500
Graspi KG . 3.00
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MODULO VINIFICAZIONE N

Movimento Standard, Arricchimento, Assemblaggio e Tracciabilita

All'inferno del Modulo Vinificazione vengono gestite le diverse tipologie di

movimentazione, tra cui i movimenti standard, |'arricchimento, |'assemblaggio e la
tracciabilita.

Numers Reg Dsts Reg,  Cousale

Esempio di Movimento Standard: | 0 -
procedura presenta i dati come da e M
parametrizzazione e I'utente compila i ST | TS
valori. Il risultato sard di carico e/o ::"" e —

scarico dei vari stati.

Data Statn UM Operatore Quanttdh Vasca
[01.:69-2011 03 - Mosto parziatmente fermen KG . 2 580.00
01.08-2011 08 - Graspi KG . 100.00
01-05-2011 05 - Vinacc KG . 120.00
Gradi Potenziale
Docurnentl di canco/scance
Documents  Dats Fase Lav Cuanith Artoio ° egog \ . .
N T — La Tracciabilita, gestita sia per la
26-13-2013 | M - imoatighar 75,00 SBATIA
20-10-2013 | M - imbomighar 75,00 SBATT) 1-C

Vinificazione che per la

Commercializzazione, organizza
S S —— — la movimentazione attraverso la
o 1 [sde ot 3 gestione dei Lotti.

oo 1
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MODULO CONFERIMENTI & LIBRO SOCI ¥

I Modulo Conferimenti si preoccupa di affrontare alcune problematiche dalle
Cantine Sociali quali:

- Pagamento delle uve ai soci con lindicazione di prezzi e formule per la
valorizzazione delle bollette, stampa del prospetto - liquidazione con le bolle
valorizzate e l'estratto conto del socio.

« Il libro soci con la stampa delle variazioni intervenute durante l'anno e quella
completa del conteggio dei soci e del capitale sociale.

« Denunce delle uve.

Comprende alcune caratteristiche Flo Modfia Viuslzza Vi Adoni Rihe Window Helo
generali del fornitore e/o socio, quali |l B PR B w
regime Iva, il tipo di pagamento, i dati
relativi alla gestione del libro soci e i dati

(Generale || Libro Soci || Dati Autofatture || Particelle || Produzione Confertta || Produzione Vinicola

delle autofatture. e jocat POME Gl

' . [¥]Stampa Liquidazione
Comune Altra Provincia  Localta Prov. Naz. [CJArtito

Inoltre, I'archivio contiene ftutte e RegmelvA  [Agicolwa v

informazioni relative alle singole particelle Tipo Pegemerto.[Burifico v

catastali del socio, con la fipologia del T

oy . . .o . . Superficie Totale ) Superficie Vitata ) Prodotto Cont. (KG
vitigno impiantato e la data di impianto. | = T | i
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MODULO EXPORT & COMMERCIALIZZAZIONE  \J

Il processo di Export € soggetto a
particolari regole: Symposium gestisce
le vendite all’Estero attraverso I'invio in

formato telematico di futte le
comunicazioni necessarie.

Tpo  Chente SO Uaia Kumero Valta  Cambo
FT4 | C0000O3 24-01-2013 / EUR 1.000000 |{H.Z. Wessen Lid. Clente Tedesco UE
|Steube Strasse -

.‘I'uu Rvue Pnoe Totak .-Evmm Sllml s

Anidride Solfoross (griLt)

Modath | Trasporto Stradale [w] ousta Gorm  [w) 1
Wezzo | Vol [w] Tergs [aBiz3cD

Tipo Destnatano Codice Accsa Nazione
Deposto fiscale [l DE1234%87 CF-Accisadiprova | DE
Codice Accsa luogo di destnazione

Destnatano

La Commercializzazione dei prodotti
puUO avvenire framite I'emissione dei
documenti (DDT, Fatture, etc.) o la
vendita al banco (corrispettivi).

BBA1247S
Barbera AT 128,75

BOATT-10 I
Barbera AT 13- 1,50 || Chiy

D e EE L L E L L PP LY
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GESTIONE PARCO CLIENTI
& ANALISI DEI DATI

Gestione contatti clienti,
potenziali clienti e fornitori.
Pianificazione strategie marketing.
Segmentazione ed analisi clienti.
Automazione forza vendita.
Gestione mailing listi per
comunicazioni a clienti.

Gestione contatti fiere ed eventi.
Analisi del portafoglio prodofti.
Politica degli approvvigionamenti.
Performance dei fornitori.
Situazione finanziaria.

Decisioni di produzione.

Gestione scorte e magazzino.

Tutto viene supportato da uno
strumento di controllo e misurazione
intuitivo, grafico, pratico, completo,
disponibile in ARCA Evolution.

| dati sono disponibili on line in
modalita riservata, quindi
consultabili fuori sede.

SOLUZIONE GESTIONALE N\

ARCA EVOLUTION

Contabilita generale e IVA.

Contabilitd analitica.
Ratei e Risconti.
Bilanci, riclassificazioni,
adempimenti annuali.
Solleciti di pagamento.

Gestione dei flussi finanziari.

Distinta base.
Lotti e matricole.
Gestione delle email.

Screen da aggiungere

rl
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Settore \‘/ KE LYAN

SYMPOSIUM ¢ la soluzione software basata su Arca Evolution sviluppata da
Delta Sistemi e Kelyan per la gestione delle aziende vitivinicole.
Il prodotto & stato sviluppato sulla base della ventennale esperienza di Delta

Sistemi nel settore vitivinicolo con il verticale Arca Vino basato su Arca
Professional.

AELTA SISTEMI1 \., I(ELYAN

Nasce per ottimizzare l'organizzazione e l'efficienza delle aziende vitivinicole e
Cantine Sociali, dall'attivita in vigna e/o conferimento delle uve alla vinificazione,
alla compilazione dei documenti e i registri di cantina, allo stoccaggio, alla
commercializzazione dei prodotti




Perche Symposium N KELYAN

Nell'antica Grecia il SYMPOSIUM era una pratica conviviale che seguiva il
banchetto durante il quale gli ospiti intonavano canti e si dedicavano ad
intrattenimenti di vario genere.

Durante il simposio a differenze di quanto avveniva durante il banchetto si
beveva abbondantemente VINO.




Il cliente "tipo” e le sue esigenze N KEL_YAN

 Dimensioni: la soluzione Symposium si adatta bene alle aziende operanti nel
settore vitivinicolo di dimensione medio — piccola (fino a 10-15 pdl).

Questo target conta in Italia migliaia di aziende distribuite pressoché in tutto il
territorio (decine di migliaia)

- Perché un’azienda dovrebbe avere bisogno di Symposium:

« la prima esigenze che un’‘azienda di questo settore deve soddisfare e la
tenuta dei registri obbligatori propri del settore. Molte volte questi registri
vengono tenuti in forma cartacea o dalle associazioni di categoria.

» gestione del regime Iva Agricoltura
« gestione telematizzazione delle Accise
- gestione dell’eventuale punto vendita (sempre piu diffuso)

« gestione delle fasi di lavorazione relativa alla vinificazione e
all'imbottigliamento integrate con il gestionale senza bisogno di distinta
base

« se Cantina Sociale: gestione conferimenti, libro soci ecc.




“Wocabolario” del settore N KELYAN

non capisco...

Alcune parole chiave:

- vinificazione: processo biochimico di trasformazione dell’'uva in vino. Il processo
prevede degli step intermedi che producono dei semilavorati o scarti (mosto,
vinacce, graspi ecc.)

- uva fresca, graspi, mosto, vino atto, mosto concentrato rettificato ecc.: si
tratta dei prodotti, materia prima o stadi intermedi che entrano in gioco e/o che
vengono generati dal processo di vinificazione. Ad esempio i graspi sono gli scarti
dell’'uva (e la parte “vegetale”)

- feccia: in enologia ¢ il residuo depositato dopo la fermentazione del vino

- imbottigliamento: il vino sfuso viene messo “in bottiglia” (in realta per bottiglia
si intende qualsiasi contenitore al di sotto dei 64 It)

» accise: imposta sulla fabbricazione che grava tra gli altri sui prodotti alcolici

- etichette - contrassegni: alcuni vini devono essere immessi al consumo in
bottiglia o in altri recipienti di capacita non superiore a cinque litri, muniti, a cura
delle ditte imbottigliatrici, di un contrassegno di stato.
Esso e fornito di una serie e di un numero di identificazione.

Per altre curiosita le




La soluzione Q KELYAN

Symposium € composto dai seguenti moduli:

» Base/Fasi di lavorazione

* Vinificazione

 Vendita al minuto "

« Dichiarazioni Vitivinicole ﬂh;:x

* Esportazione-Telematico Accise .

« Catasto Vigneti - Conferimenti Uve - Libro Soci (specifico per le cooperative) ﬂ}g

Da piano di sviluppo sono previsti anche i moduli:
« Quaderno di campagna
* Vuoti/Cauzioni




La soluzione - prerequisiti N KELYAN

Il modulo BASE di Symposium richiede i seguenti moduli di Arca Evolution:
« documenti

* magazzino

* lotti

* import-export documenti

- contabilita (solo se si vuole gestire I'IVA Agricola)

Il modulo VENDITE AL MINUTO richiede il modulo Vendite al banco di Arca
Evolution ed il modulo BASE di Symposium.

Tutti gli altri moduli di Symposium richiedono il modulo BASE.




Modulo: Base V KELYAN

Innov emplice

Il modulo Base di Symposium presenta le seguenti funzionalita:
* IVA Regime Agricoltura” (a.34 DPR 633/72) (se presente modulo contabilita di Arca)
« anagrafica articoli, configurazione documenti personalizzata e tabelle correlate

» stampa registro di carico/scarico, imbottigliamento e bilancio annuo di cantina (r.CEE
884/01 a.13).

'Eile Modifica Visualizza Vai  Azioni Righe Window Help

Tl o TS O B 0 T ?I.'a?_f. Y@ -k El =R RG]

=|Elenco | ] Gene ium| (] Produzione 7] Alias/UM [ Alternativi | i Lotti [51 @)
'_I'!pu.A[l.i.c_.q!Elu Qualrtﬂ \.rlnl:r Culur& \JII‘ID “fendite al Banco
| Sfuso El Doc EI Rﬂ&am El | [ Articola Premio Punti | D.: |
Manipolazioni Ubicazione predefinita di scarico
ClxBott Gr% Vol  Annata Do Magazzino
1 | Oz |

Lotto predefinito di scarico Oz Vasca

Zona Viticola O f‘ :

; s [¥] Gestions DAA

L 1| e

Tpulugla pdeut'tu O Tpu o o .

05 Mosto di uve fresche mutizzal e Tl'ﬁl'qulI"-D El [ aliquota ridotta
Denominazione dorigine M= LCategoria

EH EI'B 1 ALEATICO DI GRADOL! Oz 0 Vini contenenti alcol da 458 7

| L
- | 1 Descrlzmn& o
Companenti Vini bianchi della Ti:rsc:ana
Cnmpnnente Fase Descrizions UM  Consumo = Nomenclatura combinata
CF‘A NC TARIC CADD
[w2oo 22082128 || || | (]
Imballaggio -:
Vinificaziong
Prodotto _ Stato
[] addtive  [T] Coadiuvante  [] Trattamento [ concime

Arca Evolution - 2/2012 & FabrizioB (SysAdmin) [ PORT-FABRIZIOB\Symposium [‘}’ 06/06/2012 1/74




Modulo Base: fasi di lavorazione @ KELYAN

Innovazione semplftu

L'imbottigliamento € la fase successiva alla vinificazione ed € anch’esso regolato
da movimenti di carico e scarico che vengono fatti in cantina. Le aziende devono
produrre il registro di imbottigliamento

File Modifica ug Azioni Righe Window Help
B Gl e=! i@ [T

s i1

Fase
| IMBOTTIGLIAMENTC (7 Nuovo IML 2 24042012
||E'J_| i@ Modifica
Documento
\ML | imbottighamento - light Data documento | 24-04-2012 |
Articolo imbottighato Fornitore
'DOUEPS | DOLCETTO D'ALBA : FO0000D Produttore

Contrassegno \ Fascetta
CONTR_DOCG | comtrassegno docg

Viene indicato il prodotto da imbottigliare
con relativo contrassegno

[7] abifta costi preduzions

Arca Evolution - 2/2012 & FabrizioB (SysAdmin) 3 PORT-FABRIZIOB\Symposium [ﬁ! 08/06,/2012



Modulo Base: fasi di lavorazione @ KELYAN

Innovazione semplftu

Imbottigliamento - Consumo

LFIEEEEE -]l !
|(Gonsumo’
Quantita imbottigiata [ 20004 Capacith [ ems|u
Quantitd prelevata m Anidride solforosa |—']"]"]'| griLt
Calo di imbottigliamento | 0.00

Contrassegno

Prefisgo Numero iniziale
\ooo | | 1

Arca Evolution - 2/2012 & FabrizioB (SysAdmin) (3 PORT-FABRIZIOB\Symposium [é! 0&/06/2012
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Modulo Base: fasi di lavorazione @ KELYAN

Innovazione 'an'T‘IDl'rED

Imbottigliamento - Dati

.:. o = bt cotis L -
| _F:ie Mﬂ-d:ﬂca Vaj :ﬂ.z'mni Righe ﬂ:mimn.r Help
| clles ! [sboo |0 J
BE|i]
Carico
I.Articuh: Descrizione Quantita Magazzino  Ubicazione  Lotto -
DOOSPS DOLCETTO XALBA 2606 D.O-C. "PISOTE 200.000 00001 |
| -
4 3
Scarico
A rticolo Descrizione Quantita Magazzino  Vasca Lotto -
oOs10 Dolcetto - Vino nuowvo in fermentazione / 150,000 00001 20101
| -
< ¥
g Arca Evolution - 2/2012 & FabrizioB (SysAdmin) 3 PORT-FABRIZIOB\Symposium [ﬁa 08/06/2012
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N\ KELYAN

Modulo Base: fasi di lavorazione

Innovazione semplice

Imbottigliamento — Distinta base Symposium.
Se nell’articolo imbottigliato e presente la distinta dei componenti in fase di
|mbott|gl|amento verra proposto lo scarico anche di questi artlcoll

Ftte Modifica Misualiza Vai  Azioni Righe Window Help
|| DL e ><| ILYa@-R|E| ‘B[R B |
~ H
=|Elenco | | (] Produgione | | Alias/UM |7 Alternativi 7] Lotti | 7] L)
'I'||:|nArt|cuI|:| Qualitid vino C|:|J|:|.r& '.r|n|:| Vendite al Banco
|mbottigiate  [] [DoP (=] [Rosse [=] ‘ [ Articole Premi Punti | 0 |
Manipclazieni Ubicaziene predefinita di scarico
E_:|)CEDﬂ : Gr %Wl: i_Annata _ I_ o _Magﬂzzinn
| 7s0] | 1300 | 2008 O
Lotto predefinito di scarico [z _VE'SCE
Lotto MN* 1 - vendemmia 2008 Cia
Zona Viticola [ 4 .
] Os [¥] Gestione DAk
| i Os
TDDIDgiE prodotto O T.DD _
1 | vaeRD O - | Tranquillo E| [7] aliquota ridotta
Denumu'lazu}n& durlglne Os _t_:?_t_f_!gl?!’llﬂ _ ) ‘
ﬂﬂﬁd . EAREERA DUAST) F 1z [1__ Vini confenenti alcol da 6a 15 ¢
T - D&scnzu:-ne o
Componenti ini non bianchi (DOC—DDCG—DOP}
Componente  Fase Descrizione UM Consumo = N{menciatura combinata
|sBaTO9 M Barbera d'Asti D.O.P.-2009 LT CPA NC TAF‘.IC CADB
BOTTOTS M Bottige vetro | 0,75 NR 1,000 Jv200 || 22042183 || ™
ETICHO75 I | Etichetta bottiglis t 0,75 FZ 1,000| —
FASC_DOP M | Fascette D.O.P. MR 1.000 I}‘bﬂllﬂggiﬂ [
Int M " Tannn in zumhern R 1 S | _I'LI}J'I._T. b 4
Vinificazione
Prodotio . Stato
. _ L
-y 2 [] additvo  [T] Coadiuvante [ Trattamenio [T concime

MArca Evolution - 272012

& FabrizioB (SysAdrin) (3 PORT-FABRIZIOB\Symposiur [‘?‘ 08/06/2012 3/10




Modulo Base: fasi di lavorazione N KELYAN

Ci sono poi operazioni eseguite in cantina identificate da precise caratteristiche
che vengono ripetute piu volte su prodotti differenti: passaggio a D.O.C., taglio
dei vini, imbottigliamento, condizionamento...

Queste operazioni verranno identificate e codificate come Fasi di lavorazione.

La procedura, utilizzando il tipo documento parametrizzato all'interno della fase,
generera un documento all'interno della Gestione documenti.




Imbottigliamento — Commercializzazione: registri

) KELYAN

Innovazione semplice
Registro di Imbottigliamento dal 167122008 al 211272008
H*Riga Data Operaz Colore Z.viticola Lotto Descrizions Ving Manipo. "'"“?LPWHTB”“' vasca Prallevn Cﬁ|ﬁm£{:$| ""'“?Lm;"‘ﬂ' c?ﬂ::ﬂb' cm;fngu“%?ggcs Am&f&m

2858 16120008 Reeso Cf  LVIESEMODT BAREERA DEL MOMFERRATC D.O.C. b £2,000 34,000 2 2,000 VI Sl 1303
2563 1EMZPO0E Rosso GOl LVMESPBADT  FIEMONTE DU0.C. BAREERA 13 20,000 20,000 1 20,000 TTAE00E del 105
2570 1EMZZ00E Reeso Nl LVIESPEAIT  PIEMONTE DO.C BARESRA 18 25,400 25,400 1 25,200 Z3TAIE008 dal TS
2571 1EMZPI0E Rosso GOl LVMESPBADT  FIEMONTE D.O0.C. BAREERA 18 £1,230 27,075 3 1,230 TTAE00E del 105
2572 1EMZZ00E Reeso CNl LVIESPEBAIT  PIEMONTE DO.C BARESRA 18 34,600 24000 1 34,000 23TAIE008 del TS
2573 1EMZZO0E Rosso GOl LVMESPBADT  FIEMONTE D.0.C. BAREERA 18 54,000 54000 1 54,000 TTAE00E del 105
2574 16MZTO0G Reeso ©N LG5S FIEWMCNTE 0.0.C. BARSERA 1 1.130,000 ATT3 0750 1440 1080030 SO,00 2005 ded 220
2575 1EMZPOCE Reesn CO LGSOA. FIEWONTE 0.0.C. BARSERA 13 725,000 ATT3 0,750 %0 720,000 5100 TZHENE Sl 030
2576 16122008 Banco GE  LVITOCOOE VIND DA TAVOLA BIANCOD 1 23,000 28,000 1 28,000
2577 IEMIP008 Reeso CN LVIEIVTRPSA VIND DA TAVOLA ROS50 1] 202,000 WIES 20,000 10 200000 200
2578 1612003 Rosso ©F  LVIESBADT  VINO DA TAVOLA ROSS0 ] 12,500 19.500 1 12,500
2579 1EMIP008 Reeso CN LVIESBADT  VIND DA TAVOLA ROS50 1] 34,000 34000 1 34,000
2530 16122003 Rosso C©F  LVIESBADT WIND DA TAVOLA RDESO ] 54,000 54,000 1 24,000
2531 1EMI2008 Reeso C©N  LVIESBADT  VIND DA TAVOLA ROS50 1] 108,000 54,000 2 10E000
2837 1832008 Rosso G LVIESBADT  WIND DA TAVOLA ROSS0 ] 202,000 WIES 20,000 10 200000 200
2583 16MIP008 Reeso C©N LVIT2GROT  VIND DA TAVOLA ROS50 1] 10,000 10,000 1 13,000
2534 17M22008 Rosso CN LVESBMODT BARBERA DEL MONFERRATO D.O.C. i] 10,000 10,000 1 12,000 MAVE00E del 0309
2535 {TMZZO0E Rosso CO LVIESBMO0T  BARBERA DEL MONFERRATD D.OC. 1] 10,650 10,550 1 11,550 A0 del 0309
2885 17M22003 Reesa ©N LVESBAMDDT BAREERA DEL MONFERRATO DOC ] 14,500 14300 1 12,300 T30 del 0303
20E7 {TMZZI0E Rosso CO LVIESBMO0T  BARBERA DEL MONFERRATD DOC. 1] 55,400 18,468 3 55,200 A0 del 0309
2888 17M22008 Reesa ©N LWIESBAMODT BAREERA DEL MOMFERRATO DO.C ] 18,500 18,500 1 13,500 T3VI00E el 0300
2533 {TMZZO08 Roeso CO LVIESBMO0T  BARBERA DEL MONFERRATD D.OC. 1] 20,000 20,000 1 21,000 A0 del 0309
2890 17M22008 Reeso ©N LVIESBAMODT BAREERA DEL MONFERRATO D.O.C. ] 20,000 20,000 1 20,000 T3VI00E del 0303
2591 17008 Rosso ©N LVESBMODT BARBERA DEL MONFERRATO D.OC ] 41,000 41,000 1 21,000 H3E00E Sl 0309
2892 17H2Z008 Rossn G LVIESBMODT BAREERA DEL MONFERRATO D.OC. ] 108,000 54,000 2 108000 130/200 el 03403
2593 1TMIGO0E Roeso CN LVESBMOTT  BARBERA DEL MONFERRATO D.O.C ] 215,000 54,000 & 716000 T3NI008 Sl 0309
2594 17MIZ008 Rosso G LVIESPBAIT  PIEMONTE DUD.C. BAREERA 18 15,000 15,000 1 15,000 IFTLT008 Bl 105
2595 1TMIGO0E Rosso CN LVMESPBADT  PIEMONTE DO.C. BARBERA 1-8 17,000 17.000 1 17,000 TITLI00E Sl 105
2095 1THIZO0E Rosso C N LVIESPBAIT  PIEMONTE DUO.C. BAREERA 18 20,000 20,000 1 20,000 IITATN0G del 105
2597 1THIZO0E Rosso O LVIESPBADT  FIEMONTE D.0.C. BAREERA 18 20,000 20,000 1 21,000 J3TA2008 del 1105
2598 {TMIZO00E Rosso GO LVIESPBADT  PEMONTE D.O.C BARBERA -8 21,600 21,000 1 21,000 I3TAZ008 del 105
2593 1THIPO00E Resso N LVIESPBADT  PEMONTE 0.0.C. BAREERA 15 47 500 23750 2 7,500 2TA2008 del 105
3000 17MIT005 Rosso CW  LVIESPBAIT  PIEMOMTE 0.0.C. BARSERA 18 54,000 54,000 1 54,000 Z3T42006 del 1105
3001 1THIPO00E Resso ©N LVIESPBADT  PEMONTE 00.C. BAREERA 15 =4 500 54500 1 54,500 2ITA2008 del 1105
3002 17MTT008 Rossn G LBIESTOS FEMONTE 0.0.C. BARBERA 18 1,450,000 ATTI 10,000 144 1441000 1000 1IH008 el 309
3003 17HZP008 Bianco ©N LBISSA0S WINGD DA TAVOLA BIANCD 1 7.400,000 AIE2 10000 733 7330000 TO.00

Data di stampa: 07/31/2009




Modulo: Vinificazione N KELYAN

I modulo Vinificazione di Symposium si occupa della gestione della
movimentazione dei prodotti vitivinicoli dall'acquisto/conferimento dell'uva in
cantina fino all'inserimento del vino atto alla vendita nel Registro di
Vinificazione.

Si occupa anche di gestire le fasi di arricchimento.

Il processo di vinificazione si compie attraverso una serie di passaggi che
devono essere registrati in un apposito registro. Questi passaggi vengono
registrati sul gestionale tramite apposite causali ed il registro di vinificazione
viene prodotto dal programma. Tramite la configurazione delle causali l'utente
deve poter definire gli stati (es. uva fresca, vinacce, graspi, vinO nuovo a
fermentare ecc.) del prodotto i cui quantitativi vanno ad aumentare o diminuire.

20 Symposium
G1-EF Tabelle
ﬂ Commercializzazione

All'interno del modulo vinificazione vengono gestite ey

tre diverse tipologie di movimentazione: il

- standard ;%

- arricchimento e
» assemblaggio

- §= Tracciabilita

[]---Q Quaderno di campagna
- @@ Registri
- &P Stampe

=-d Das

- By Servizio




\J KELYAN

Modulo: Vinificazione

Innovazione 'an'T‘IDl'rED

Nel modulo Vinificazione vengono definiti i prodotti ed i vari stati.
Vengono anche definite le causali con le quali si definiscono i processi di carico-
scarico all'interno degli stati del prodotto.

'/ Prodotto [0O - Dolcetto]

File Modifica  Visualizza Vai  Azioni I File Modifica Visualizza Vai Azioni Righe Window Help
I e I O O O T g A | B -XIBETYE@-& BB | e
: =iacenee =|Elenco i | i)
A Stato Prodotto. Codice Descrizione
! 00 — — m | | | Acquisto Uve |
33 File Modifica Visualizza WYai . aeeE
Descrizione  g—— - Causale Collegata
Dolcetto ¢ml’_ﬂ" Gl ey N | ] Subordinata
_________ Il .= i | Tipo Causale Estremi Documento Documento
\Doc ’ ' Standard [+] | 'Fornitore [=] |DcF | doita di Garico Merce da Acguisto Fornite
Colore
|Rosso | [ Elimina sutomaticamente i Graspi [C]Wasche [T] utilizza pil partite
Descrizions [¥]GradiBabo  [¥f|GradiVvol [ Massa Volumetrica [V Gradi Potenziale [f] Gradi Refratiometro
|U1.ra fresca
LM Stato UM.  Operazione % Ripartiz. a
I_}E}_! 1 Uva fresca KG I+ .00

Gestione Lotti

Esempi di causali di vinificazione

|

7z N

|Stato LM, Operazione % Ripartiz. -
1 Uva fresca KG o.00

Mosto parzialmente fermentato
Graspi

WM W

Vinaccia

KG
KG
KG

86.00)

3.00

11.00]




KELYAN

Innovazione semplnce

Modulo: Vinificazione

¢

Esempio di movimento Standard

iFlFe qurh::a Vai Aznqm Righe Window Help

| |||<-=a | BB o[ @] |
Nunle_rg E_Eﬂ__ Data Fte_q Cauzgle
(2] [06-02-2012| [acuv
Pmduttn Mote [] Mote su Registro
[oo | >
Stato Prodotto
[_1 Uva frezca
Gr. Babo Gr. % Vol. Masza Vol Gr. Potenziale  Gr. Refrattometro
| seoo 000| | 0.0000 | 000 0.00 | -

Cantina I'.'I_gazzlnn

| CANTINAT |La Morrs 100001 | Msgazzino Centrale




Modulo: Vinificazione @ KELYAN

Innovazione semplftu

File  Modifica
| =

fMoVIment

MNumero Reg. _.I_'Et.‘i_F_t!-"_E-__l Causale
o [[X] [osoz20t2] [acov
FProdotio Note [ Mote su Registro
Do | .
Stato Prodotto
[t | Uvs frescs
Gr. Babo Gr. % Vol Massa Vol Gr. Potenziale Gr. Refrattometro
| sooooooo|  o.ocooco| | o.0000 || oo | 0.00| -
Cantina Magazzing
lCAr-HIMM La Morrs Q001 Magazzino Centrale
Dettaglio | Csuzale Colzoats || Riferimenti || Additivi e Coadiuvanti
Partita Data Stato N UM, Operatore  Quantita -
201172 08-02-2012 |1 - Uva fresca NUKG + 500 |

Dettaglio ” Qauzaleofiegala ti: | Additivi & Coadiuvanti |

‘ DataDoc.
| 06-02-2012 00:|

Partita Crata St . .
T Alla conferma del movimento viene generato
F000028 | Gantina Vinicols sri il documento su Arca

Mumero / Data Doc. Riferim.
4 1254 | 06-02-2012]

Arca Evolution - 2/2012 & FabrizioB (SysAdmin) (3 PORT-FABRIZIOB\Symposium [ﬁ 0&/m6/2012



Modulo: Vinificazione \J KEI—YAN

Esemplo di mowmento Standard 2

[ File Modifica Vai Azioni Righe Window Help
i, = =
IFICEN I T ]]
_~‘= _ & _;-r r._
r'{l:L_[[lf_:_r_q_E._gg ﬂata Reg. Causals
201125 || %] [06-02-2012] [PoPT Pigisturs-Deras -Press.
Prodotto Note [ ] Hote su Registro
DD | Dolcetto — 3z
Stato Prodott
[1 —| Uva fresce
Gr. Babo Gr. % Vol Massa Vol Gr. Potenziale Gr. Refrattometro
| sooooooo|  oooooco| | 0.0000 | | noo| | 0.00 | -
Cantina Magazzino
| CANTINAY |La Morrs {00001 | Magazzino Centrale
l Data Lotto Stato Quantita LM Residuo -
V| 06-02-2012 (201142 1-Uva fresca 100 KG 100|

Prodotto/stato che viene scaricato

m

1

4 .

& FabrizioB {Sysﬁ.dmm] @ PORT- FAEREEOE\.’Sympusrum I.i:a ﬂﬂfﬂﬁﬂﬂﬂ

Arca Evolution - 2/2012



Modulo: Vinificazione

Esempio di movimento Standard 2

| Ftte Modifica Vai  Azioni Ebghf Window Heip
:ﬁl__....nlam-r! $Ba @ -
i "" \ _1 = r'
PEW_EEEE.E:@E_._ DET_E!.BEE Causale
2011028 | % | [06-02-2012 | [PDPT
Prodotto Note [T] Hote =u Registro
|E"P ________ _| e
=tato Prodotio
h___
GL_ggb_u Gr. % Vol. hMassa Vol Gr. Potenziale Gr. Refrattometro
so.ooo000||  o.ooooon| | 0.0000 | | 0.00 | | 0.00 -
Cantina Magazzino
CANTINAY |La Morra |D0001 | Magazzino Centrale
Dettaglio. | CausaleGolegatar|| Biferimenti | Additivi & Coadiuvanti |
Partita Data Stato M. Operatore Quantita ]
|201172 08-02-2012 | 1-Uva fresca KG - 100|
4 4
Partita Data Stato UK. Operatore Quantita -
201142 06-02-2012 3 - Mosto parzialmente ferments KG + a0
201182 06-02-2012 |8 - Graspi KG + 6
201142 06-02-2012 | 9-‘\finaccia WG |+ 14
. Prodotto/stato che viene caricato ;

Arca Evolution - 272012

& FabrizioB (SysAdmin) (3 PORT-FABRIZIOB\Symposium [‘ﬂ 08/06/2012 ||

\J KELYAN

Innovazione semplice




Modulo: Vinificazione N KELYAN

Movimenti di Arricchimento: fase all'interno della vinificazione nella quale
l'operatore di cantina procede ad aumentare l|la gradazione del vino. II
programma aiuta l‘utente nella fase di registrazione proponendo i calcoli relativi
alle quantita di mosto concentrato rettificato (sostanza utilizzata per aumentare i
gradi) per raggiungere la gradazione voluta.

/£ Vinificazione - Movimenti di Arricchimento

‘,Eile Modifica Vai Azioni Righe Window Help

SEl FAlma VInG == : :
. th&rﬁ-ﬂgg. Data 'Re_g. Causale ) Cantina ; 'M"iagazf:'inn
_DE—II_rZ_-ZIJ1_2 | ARF{I ) Arricchiments C_.Q.NTINM La Morrs IJEIQHJ_1 | Magazzing Centrale
- ;
Prodotio . Note || Note su Registro |
oo | Dolcetto -
Prodotto declassato
| VT Vino da Tavols £2
Causale declassamento DOC Causale trasformazione in ViNO Causale consumo MC/MCR
DEA \Declazsemento per arricchiments DOC DEA__+ \ds Declassamente DOC SCMC ] Scarico MCR
Stato

Vino nuovo in fermentazions

=

B Data Lotto Stato Quantita M. Residuo
J| 0e-02-2012 201152 4 - Vinge nuovo in fermentazione GILT o

]

Prodotto/stato che viene scaricato
Arca Evolution - 2/2012 & Fabrimof SysAdming (3 PORT-FABRIZIOB\Symposium If;,fz? 08/06/2012 E['




Modulo: Vinificazione @ KELYAN

Innovazione semplftu

Esempio di movimento di Arricchimento

Nurner Req: . D g. u-s.a . ) _
08-02-2012| | ARRI | Arricchimento (CANTINAT |Ls Mo |00001 | Magazzina Centrale
Prodotto. - Note (Titote ol Regieira
Do | Dolostto .
Prodotto declassato
T |Vino da Tavals -
Causale declaszamento DOC Causale frasformazione in VING Causale consumo MC/MCR
|DEA |Decizssamento per arricchimenio DOG | DEA+ 1;::& Declassamento DOGC l SCMC  |Scarico MCR
Stato Quantitd Gr. % Vol Gr. % Vol. Finale
4 |Vino nuovo in fermentszione | 8 | 675] | 12.00 |
MC/MCR Massa Vol  Gr. Potenziale Gr. Refrattometro
[[EMEE | mcacR | 0.0000 | | 20.00 | | 20.00 |
Quantita (KG) Quantita (LT)
0l 0]
&I Data Lotto Lotto Stato UM, Residuo Masza Vol Gr. Potenziale Gr. Refratt.
7 201142 |18 - Mosto Concentr: KG ' 100 000000,  20.000000)  20.000000

Arca Evolution - 2/2012 & FabrizioB (SysAdmin) (3 PORT-FABRIZIOB\Symposium [ﬁj 058/06,/2012



Modulo: Vinificazione

\J KELYAN

Innovazione ';&'TT]D'!L‘L’

Movimenti di Assemblaggio: fase all'interno della vinificazione nella quale
l'operatore di cantina miscela due tipi di vino per ottenerne un terzo non

esistente in natura

Ftl:e Modifica Vai Azioni Righe Window Help

Pliest ame- >0

Mumera Reg.
|
|

_______ Causale
| ﬂﬁ-uz-zmz | | ASSE

i Azzembisggio

R

| 4 Vn an_ : : = -‘i-l & Thre

-FIEE Modifica Vai Azioni Righe Window Help
B cle= ] imBo|2 D]

fOLoOLO ASSEMDIgIC

Numero Reg. DataHeg.  Causale
[ |08-02-2012 | | ASSE | Assembiaggio
Prodotti che vengono assemblati
Prodotto
! B4, | Barbers da stip
Stato
Prodotte Stato Lotte Quantita Residuc 1"
DO 4 201112 6 0 Wl Magazzino
E_|4 |2044/2 g 0 |_i:l-l}l}l}1 __| Magazzino Centrals

Gr. Refrattometro
0.00 |

Gr. Potenziale

Mas=sa Yol

o S

675 | 1.0526 ||

Prodotto risultante




Modulo: Vinificazione

N\ KE

LY.

AN

nnNovazio ‘E;"‘];E‘LL
Registro di Vinificazione dal 01/08/2008 al 30/09/2008
Massa Gradi
N.Crd. Data Operazione _sepee) gocomento Tipologia Colore  Sfate )] Carico Scarico Vel Poten. Refr.
1 ZB/02/2008 ACMC - Acquisto di MC § MCR MCR - Mosto Concentrato Retificato 16 - Mosto concentrato | rettificato KG 15.140,00 1,3315 53,34 08,00
- BOLLA WENDITA DA IT IT 4377 osi 28/082008 Df COSIMAD SPA CASA WINICCLA
2 D3/092008 COM - Conferimento mosto da soci PCH - Fiemonte 0OC Chardonnay Bianco 24 - Mosio di uva Bianco atto a LT 28.230,00
-BOLLA VENDITA DA T IT / o) 03002008 (01 T152008) TRE SECOL! 5. C.A. VMITICOLTORT N
3 D5/092008 ACME - Acquisto di MC { MCR MCR - Mosto Concentrato Retificato 16 - Mosio concentrato | rettificats Ete] 13.240,00 1.3315 53,34 88,00
-BOLLA VENDITA DA_IT T 7 del 327002008 (Z1881/07) CADIVIN 8 P.A
4 DE0H2008 CO - Confermento uva da soci MEI - Monferrato DOC Bianco Bianco 1 - Uva fresca ae] 15.30:0,00
5 DE/092008 PRED - Pressatura Bianco DOC MEI - Monferrato DOC Bianco Bianca 1 - Uva fresca KG 15.300,00
2 - Mosto parzialments fermentaio G 13.140,00
2 -Vinaccia KG 2.180,00
8 IE0H2008 VEV - Vendita Vinacce MEI - Monferrate DOC Bianco Bianco - Vinaccia Lie] 2.160,00
-BOLLA FISCALE - SV I gel 0ROQ2005 (XRF 21711707  TAMPIERI S.PA.
T D2/09/2008 CO - Confermento uva da soci PMC - Piemonte DOC Moscato Moszato 1 - Uva fresca te] 23.830,00
3 D8/09/2008 CO - Confermento uva da soci MOAT - Moscato d'Asti DLOCG. Moscato 1 - Uva fresca te] 57.110,00
9 DEDS2008 CO - Confermento tva da soci MRO - Monferrato OC Rosso Rosso 1 - Uz fresca e 1.480,00
10 D8/09/2008 CO - Confermento uva da soci MPF&E - M.FP_F. Bianco Baanoo 1 - Uya fresca fee] 280,00
11 D8/0%2008 PIGI - Pigiatura-Diraspaiura MR - Menferrate DOC Rosso Rosso 1 - Uva fresca G 1.480,00
2 - Uva ammostaia te] 1. 406,00
B - Grasgs Lee] 74,00
12 D8/0%2008 ELG - Eliminazone Graspl MR - Monferrate DOC Rosso Rosso 8 - Graspi fate] 74,00
13 D8/09V2008 PRES - Pressatura per Mosto d'Uva MPFAS - M.FP F. Bianco Bianca 1 - Uva fresca KG BED,0D
2 - Vinaccia te] 170,00
17 - Mosio di uva Bianco KG 210,00
14 D8/0%2008 PRES - Pressatura per Mosto d'Uva PMC - Piemonte DOC Moscato Moscato 1 - Uva fresca G 23:6:30,00
2 -Vinaccis MG 385000
T - Mosio di uva Bianco G 19.680,00
15 D8/02008 PRES - Pressatura per Mosto d'Uva MOAT - Moscato dAst D.O.C.G. Moszato 1 - Uva fresca fite] 57.110,00
- Vinaccia Wi 10.450,00
17 - Mosio di uvva Bianco KG 46.860,00
18 FE/0H2008 WVEV - Vendita Vinacce PMC - Piemeonte DOC Moscato Mopscato  © - Vinaccia Lee] 3.880,00
- BOLLA FISCALE - S5V 2 el GRON2008 (MRF Z1711807) DISTILLERIA BOCCHING S.A.L
17 D8/0e2008 VEV - Vendita Vinacce WMOAT - Moscato dAsti D.O.CG. Moszato 2 - Vinaccia G 3.150,00
-BOLLA FISCALE - SV 27 del 0EO0Q2005 (XRF 21711807  DISTILLERIA BOCCHING S.R.L
13 D0H2008 CO - Confermento uva da soci PMID - Piemnonte DOC Moscato Moszato 1 - Uva frescs KG 7.250,00
19 TR0H2008 CO - Confersmento uva da soci MOAT - Moscato d'Asti D.O.CG. Moscato 1 - Uva fresca Lee] 20.850,00
20 DZVOS'2008 PRES - Pressatura per Mosto d'Uva PMIO - Piemonte DOC Moscato Moszato 1 - Uva fresca fite] 7.250,00
- Vinaccia Lie] 1.230,00
17 - Mosto di uva Bianco fte] 6.020,00
21 D0W2008 PRES - Pressatura per Mosto d'Uva MOAT - Moscato dAst DLOLCG. Moszato 1 - Uwa fresca KG 20.850,00
2 - Winaccia te] 5.400,00




Modulo: Vinificazione

N KE

LYAN

InnNovad

Situazione Giacenze al 30/09/2008

- Bilancio Annue ol sensi de! Reg. CEE n= 8842001 art 13 paragrgfo 2 ¢ Decrete Finanze 270300 n®153 ave.7 paragrgfe 4 -
Prodotto Stato um Carico Scarico Giacenza I
BAT - Barbera d"Asti D.0.C.G. 2 - Uva ammosiata K 7.350.00 7.350.00
BATHI - Barbera d'Asti D.0.C.G. Sup. Nizza (e 22.548.00 22.548.00
BATS - Barbera d'Asti DOCG Superiore Wi 32243200 32243200
BATVV - Barbera d'Asti DOCG Sup. Vigne Vecchie WG 58.240.00 56.240,00
BMC - Barbera del Monferrato DOC K= a0.658,00 2085900
CAM - Cortese Alto Monferrato 5 - \ino nuovo . fermentazione / amicchito LT 32.030.00 32.030,00
CAMDO - Cortese Alto Menferrato Dorato 4 - Vino nuovo o fermentazione LT 7.834.00 7.834,00
GAT - Grignoline d'Asti DOC 3 - Mosio parziamenie fermentato [ed 3241000 3.000.00 315.410.,00
10 - Feccia K& 3.000.00 3.000.00
MBI - Monferrato DOC Bianco 3 - Mosio parzamente fermentate B 13.140.00 a00.00 12.340.00
MCR - Mosto Concentrato Rettificato 1€ - Mosto concentrato / retiificato KG 20.080,00 18.53%.00 B.451,00
MDC - Monferrato DOC Dolcetio 5 - Vo nuovo m fermentazione / armcchio LT 3a.778.00 2E.778.00
MFR - Monferrato DOC Freisa LT 14.620.00 14.82¢.00
MPFR - M.P F. Rosso 3 - Mosto parma'mente fermentato WE 4.680.00 280.00 £.400,00
MRMNO - Monferrato D.0.C. Rosso Novello KE 18.570.00 7.028.00 B.544.00
MROC - Monferrato DOC Rosso 2 - Uva ammostata el 9.236.00 7.423.00 1.790.00
3 - Mosio parziafmente fermentate KG 18.056.00 7.240.00 11.310,00
PEA - Piemonte DOC Barbera 2 - Uva ammaostata K& 119.240.00 110.220,00
PBOD - Piemonte DOC Bonarda 5 - Wino nuowvo m ferrmentazione | armcchio LT 15.064 00 1598400
PCH - Piemonte DOC Chardonnay LT 75.886,00 75.854,00
PCO - Piemonte DOC Cortese LT 205.800.00 205.800.00




Commercializzazione g KELYAN

Innovazione 'ai‘mD'HLE

La commercializzazione dei prodotti pud avvenire tramite |'emissione dei
documenti o la vendita al banco.

m———

| Eile Modifica Visualizza Vai Azioni ﬁighe Window Help

H-8( 5@ =8\« |3 |G'l~|'%§=|@|
BE - | [ i |

' e

i T Data N_grl'[f_:rn Waluta Cambio
|07-02-2012] 1/ |[eur || 1000000 ||Pias Federica
— —~ 7| Wi 200K, T4 - 12042 Bra (CH }
i g Symposium

I}ettagﬁe dn{:nmento :

DB ... Aricolo Descrizione Mote UM Fattore Confezioni Pz per conf Capacita Litri Tipo Imball. Num Imball. Alig. Accisa  Cauzione

[ . ]/ BaoscL BAROLO 2006 D BT | 1.00000] 10.00] 1.75] 7.500  Bottigh=, ci[=]

(=] sBATOS Barbera d'Asti DL LT | 1.00000 200.00 200.00] 200.000

4 M g 3

M Evade Riferimento

| Arca Evolution - 2/2012 & Fabrizick (SysAdmin) 3 PORT-FABRIZIOE\Symposium [ﬁ 08/06/2012 1351 1/1||




Commercializzazione @@ KELYAN

Innovazione semplice

La commercializzazione dei prodotti pud avvenire tramite |'emissione dei
documenti o la vendita al banco.

A Gestione Cassa =0 =R ==

@, Causale |VE || £k| Operatore Fabrizio | EH - i
‘& Cliente | | Data |08-06-2
F8
| Articolo Descrizione Q@ Scan fbtaiéfg" 2~ | mm@@
|BBAT08-075 Barbera d'Asti DOC It 0,75 | 1.00 450
|BBATI]9*I]75. Barbera d'Asti D.0.P. 2009 | 1.00 _ 10.00 'aT |
|SBATO7  Barbera d'Asti DOC | 1.00 2.800 | zm! X
| — —
I f!# (_Zunﬁg.ur_a.{mn_e Tash Weloci
% File Mod'rﬁ_c; Visualizza WVai Azioni Eighe_ Window Help )
i G| slv r |2 - X|BLy@-G|i2Eo |
| =
5 [
‘@, Articolo| : L
: Codice Descrizione
= pogEss - DESCi
Qa1 | Prezzo | | scont{l] |l | vini
| Totale: Qta 3.00 / Prezzo 17.30 ‘ Sottogruppe Descrizione Nome F « i!Articnh:t Descrizione 2
= = = | { Barbera d'Asti DOC 0,75
« "% ¥ & - - |
| @ g BEAT Barbera d'AstiD.OP. 2009 -1 (
Indietro Pulisci || MNuovo Movimento CORS09 Cortese - \ino nuovo in fermen
- = |GF{APPA Grappa di cortese Nonno Nand
|| MELE | Mielle Millefiori Kg. 1

Barbera d'Asti DOC
Barbera d'Asti DOC

74 1, r

! 4] L) | k [7] Pagine -» Gruppi Wisualizza Pagine Articoli

Arca Evolution - 2/2012 & FabrizioB (SysAdmin) [3 PORT-FABRIZIOB\Syrnposium ﬂ?’ 08/06/2012 171
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Modulo: Catasto Vigneti - Conferimenti Uve - Libro Soci (Q KE LYAN

Innovazione ';i‘v’TlDLLL‘

Questo modulo € specifico per le cooperative vitivinicole.

=-§& Conferimenti

----- €} Anagrafica Soci
’ . . . . . . . -] Tabelle
L'anagrafica fornitori e stata arricchita per la gestione dei 3 -
dati del socio conferente. [ Uve
—_________________________________. P4 b - =) Vitigni
A Fomitori [F000029 - COLLINO &.C. Spa] _ L [ Particelle
File Modifica Visualizza Vai Azioni Righe Window Help 5 CAP
&~ -]5}\%~ﬁ | Sy e 4 (@) | E-]@Produznom
R £ o7 Varie 7 Sedi i o R T s Gestione
8- ul] Movimenti
------ -2 Gestione
| Libro Soci || Dati Autofatture | Parti-clle || Produzione Conferta || Produzione Vinicola | g Variazione
ssomesfens e Smalass ] = u Registri
20060 ALBIGNANO D'ADDA W |[m ] [¥] Conferente in toto
Stampa Liquidazione i i - Gestione
Comune Altra Provincia Localita _ Prov. Naz. [ Affitto @ Stampe Registri
14100 | | Asti larjoe ;y Stampe
) = = = @ Libro Soci
Regime VA  Agricoltura [z] ...... - Gisitnem
Tipo Pagamento | Assegno [+] Q Registri
Conduzione Non a titolo Principale [ R @ Stampe
Superficie Totale (Mq) Superficie Vitata (Mg) Prodotto Conf. (KG)
‘ 15 8| | 10 |




Modulo: Catasto Vigneti - Conferimenti Uve - Libro Soci (g KE LYAN

’ ‘ Innovazione 'AQmDI'!EC‘
Generalef | (Libr, Soc | |natiAutofatture | Particele || Produzione Conferita | Produzione Vinicola |
e )
Sesso J :
 Masco  DataNascts  Luogo Nascta .
@ Femmina | 09-04-1990 | Alesandria |
Provincia Nazione
(A0 | Aosta T |iatia
Tipo Socio
@ Si Quota Sociels scickoen.. S . Delaiciz.  Dule Cessszione
= No 12.00] | 2] o ] | | [04-05-2011
Comproprietario
—

Generale || Libro Soci || DatiAu'ofatture §| Particelle || Produzione Conferita || Produzione Vinicola

4 N——
Vendemmia
| Vendemmia 20112012 [w]
[Prossima Fattura |
ValoreUva Integrazioneuva Trattenuta
‘ 0.00 | 0.00 | 0.00 |
|Progressivi |

Generale H Libro Soci H Dati Autofatture H Particelle |:Produziorc Conferita || produzione Vinicola \

Vitigno Descrizione SupeTieE —TMatricola  Gr Minimo  Numero Viti Prod. Cons.  Conferto  Vitigno Origine  Uva Orig
01-MOSCATO |FO00029 - COLLINO & C. Spa 01 - AstiDocg 99999 10.00 0 3570.00 0.00/01-MOSCATO |01 -A
01-MOSCATO  F000029 - COLLINO & C. Spa 02 - Piemonte Moscato 55555 10.00 0 8 625.00 0.00 01-MOSCATO 02 -Pi
03-DOLCETTO | FO00029 - COLLINO & C. Spa 08 - Dolcetto D'Asti 33333 14.00 0 1920.00 0.00/03 - DOLCETTO 08 -Di
02-BARBERA | F000029 - COLLINO & C. Spa 05 - Barbera D'Asti | 22222 10.00 0 3600.00 0.00 02-BARBERA 05 -B:
06 - BRACHETTO F000029 - COLLINO & C. Spa 17 - Brachetto Acqui | 3333 10.00 0 1350.00 0.00 06 - BRACHETTO 18 - Pi




Modulo: Catasto Vigneti - Conferimenti Uve - Libro Soci G KE LYAN

. Innovazione semplrce
Gestione delle particelle catastali del vigneto

A Conferimenti - Particelle ;. [ AR

| File Modifica Visualizza Val - Azioni Righe Window Help
ﬂr:g'l’-mll 4D NlJ’Eﬁ X Bry@-Gliamo | Q]

Socio Conferente Pr ivo Terreno !/ Particella
[F000033 | PIEMONTE ACCUMULATORI IND.di Gaz: s 3 [
Socio Titolare

F000033 PIEMONTE ACCUMULATORI IND.di Gaz:

Dati Catastali |

Sezmne Foglic Particella Sub Cap Comune Terrenc

o1 | [o1 | [o1 o1 | (36020 | AGUGLIARO |

Superficie totale (MQ) Cap Comune Terreno per denuncia |

@ 136020 | AGUGLIARO ]

Revisioni |
ISuperﬁcie vita:: (IMQ) ITot. Superf. viataI(MQ) Vaidita dati particella dal [01-08-2011] finoal | |
10

Matricola Vitigno Origine Uva Origine

01 02 |BARBERA 27 | Barbers D'Asti Supe:

Data Impianto Vitigno per scelte Uva per scelte zzs::emb“:aﬁ;em) S e

28-07-2011 02 |BARBERA 27 |Barbera D'Asti Supei v =

LX) La T D e [ e

Note
Estirpo Prova Particella 1 = Forma di Allevamento Forma di Irrigazione Conduzione
1 S =

Non in produzione = [Guyot Eh [Vlgneto non irrigato E" [h Proprieta EH
Casi Particolari Tipo di Coltura Destinazione Produttiva
l Nessuno E” l Specializzata E] l Uva da Vino E”
[7] Attri vitigni
Dichiarazione superficie vitata  Progressivo su denuncia
o (=)




Modulo: Catasto Vigneti - Conferimenti Uve - Libro Soci (g KE LYAN

. Innovazione semplftu

Inserimento dei conferimenti uve da parte dei soci della cooperativa

V.
A Conferimenti - Movimenti Conferimenti - Inserimento

File Modifica Visualizza Vai Azioni Righe Window Help
HE| fB2@a | @ I
Cantina ? Data. ~ Numero Bolla Destinazione Uva —
[CANTNA1 | cantina 1 05-06-2012 3 Vinificata in proprio [«
Socio Conferente Vitigno
[FOo0028  |coLLinO&C.Sps |02 |BARBERA
Gradi . ,Class_‘e KG Netti
110 ‘ E | 115000 | h'
Generale Dati Aggiuntivi
iUva Kg. Conferitiv 7Kg. Netti ‘Kg. da Conferire A A;
05 - Barbera D'Asti 0 3600 0 ‘
06 - Barbera VDT 0 720 0 |= ‘“
07 -Barbera$8 0 10 680 0 ‘
= |
<4 » |
l Uva Descrizione Kg. Conferiti -
02 BARBERA F000029
02 BARBERA F000029
02 BARBERA F000029
< »




Documenti/Registri Fiscali gestiti v KELYAN

« Denuncia delle Uve D.0.C.G/D.O.C./I.G.T.
« Registro di Vinificazione

« Registro di Imbottigliamento

« Registro Botti / Vasche

« Registri Accise DAA / DOCO

« Regime IVA Normale e per I’Agricoltura

« Registro di Carico e Scarico

» Bilancio di Cantina




Migration Kit da Arca Vino a Symposium (g KELYAN

Innovazione 'an'T‘IDl'rED

Delta Sistemi sta sviluppando per i suoi clienti e i suoi partner un tool di
migrazione da Arca Vino

" £ Import dati personalizzati %l
EpE o s s = clony = T = \Window i i
PG == iR F

Symposium - Migration Kit

Commercializzaziene

[]importa Articoli 7] Importa Attestati di idoneitd [ Importa Tipi Documento

DAty

[ importa CodiciAccisa || Importa Aliguote

Vendite al Banco

[7] Fidelity Cards |
Vinificazione

[]importa Prodotti 7] Importa Stati Prodotto [T] Importa Gradi Babo Importa Causali ]
Conferimenti

importa Vitigni [ | Importa Uve [7] importa Vitigni- Uve  [“liimporta Particelle:

Esercizio di riferimento | Vendemmia 2011/2012 =

Arca Evolution - 2/20 & m.armanno (SysAdmin) (3 CLI-PﬂEESWLUPPG\Sympmiumﬂemu [é 05/06/2012




Start-up Q KE LYAN

Indicativamente, per la fase di start-up, sono necessarie:

» 1-2 gg per la parte base della soluzione e imbottigliamento
« 2 gg per la vinificazione

« 2/4 gg per il catasto vigneti, conferimenti e libri soci

» poche ore per gli altri moduli




Referenze Q KE LYAN

« Azienda Agricola Gianni Ramello — La Morra (CN)

« Azienda Agricola Bric Cenciurio — Barolo (CN)

« Viticoltori Associati Vinchio — Vaglio Serra — Vinchio (AT)
» Cantina Tre Secoli SCA - Mombaruzzo (AL)
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